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市
特
産
の
チ
ョ
ウ
ザ
メ
を

使
っ
た
ご
当
地
グ
ル
メ

の
第
2
弾
「
小
林
チ
ョ
ウ
ザ
メ

に
ぎ
り
膳
」
が
完
成
し
、
２
月

６
日
、
ガ
ー
デ
ン
ベ
ル
ズ
小
林

で
披
露
会
が
行
わ
れ
ま
し
た
。

同
日
、
市
役
所
と
小
林
商
工
会

議
所
で
は
、そ
れ
ぞ
れ
に「
チ
ョ

ウ
ザ
メ
・
キ
ャ
ビ
ア
課
」
を
新

設
。
課
員
に
辞
令
が
交
付
さ
れ

ま
し
た
。
チ
ョ
ウ
ザ
メ
・
キ
ャ

ビ
ア
課
は
、
そ
れ
ぞ
れ
複
数
の

課
の
職
員
で
組
織
さ
れ
、
市
役

所
の
５
課
11
人
、
商
議
所
８
人

で
構
成（
市
チ
ョ
ウ
ザ
メ
・
キ
ャ

ビ
ア
課
長
＝
峯み
ね
た田
勝か

つ
み巳
市
民
協

働
課
長
・
商
議
所
チ
ョ
ウ
ザ
メ
・

キ
ャ
ビ
ア
課
長
＝
津つ
ま
が
り曲

敏と
し
は
る春

中
小
企
業
相
談
所
長
兼
指
導
課

長
）。
全
員
が
所
属
課
の
仕
事

と
兼
務
し
な
が
ら
、
養
殖
業
者

や
飲
食
店
な
ど
と
連
携
し
、
生

産
、
加
工
や
販
売
促
進
に
取
り

組
み
ま
す
。
辞
令
を
受
け
た
峯

田
課
長
は
「
チ
ョ
ウ
ザ
メ
と
い

え
ば
小
林
と
い
わ
れ
る
よ
う

に
、
協
力
し
て
Ｐ
Ｒ
し
て
い
き

た
い
」
と
語
り
ま
し
た
。

「チョウザメのまち」強力に推進
　

ま
た
、
２
０
０
４
年
に
全
国

初
の
シ
ロ
チ
ョ
ウ
ザ
メ
完
全
養

殖
に
成
功
し
た
宮
崎
県
水
産
試

験
場
小
林
分
場
が
、
初
め
て

チ
ョ
ウ
ザ
メ
を
譲
り
受
け
た

１
９
８
３
年
12
月
９
日
に
ち
な

み
、
毎
月
９
日
を
「
チ
ョ
ウ
ザ

メ
の
日
」
に
決
定
。
12
月
９
日

を
中
心
に
、
年
数
回
イ
ベ
ン
ト

を
開
い
て
い
く
予
定
で
す
。

　

第
１
弾
の
「
小
林
チ
ョ
ウ
ザ

メ
炙
り
ち
ら
し
」
に
続
く
、
第

２
弾
「
小
林
チ
ョ
ウ
ザ
メ
に
ぎ

り
膳
」
は
２
月
７
日
、
市
内
４

店
舗
で
販
売
を
開
始
し
ま
し

た
。
メ
イ
ン
は
生
と
炙
り
、
各

店
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
に
ぎ
り
寿
司

３
種
。
こ
の
ほ
か
、
コ
ラ
ー
ゲ

ン
鍋
、
軟
骨
空
揚
げ
、
吸
い
物

の
４
点
セ
ッ
ト
で
、
各
店
と
も

に
１
２
０
０
円
で
す
。
披
露
会

で
、
熊く
ま
の
さ
こ

ノ
迫
文ふ

み
お夫
商
議
所
会
頭

は
「
ヘ
ル
シ
ー
で
、
美
容
に
良

い
コ
ラ
ー
ゲ
ン
た
っ
ぷ
り
の
メ

ニ
ュ
ー
。
こ
れ
を
機
に
、
交
流

人
口
が
増
え
て
ま
ち
が
活
気
づ

け
ば
」
と
話
し
て
い
ま
し
た
。

　

今
月
の
広
報
ク
イ
ズ
の
景
品

は
、「
炙
り
ち
ら
し
」
と
「
に

ぎ
り
膳
」の
ペ
ア
チ
ケ
ッ
ト
で
、

そ
れ
ぞ
れ
10
人
分
。
た
く
さ
ん

の
応
募
待
っ
て
ま
す
。

／②「出の山いこいの家」・南西方1103・℡22-5151／③「レ
ストラン待夢」・堤3089-14・℡ 22‐8754／④「焼肉レスト
ランやません・和食亭海せん」・堤2285-3・℡24-1178

シロチョウザメを使用。３種類
のにぎり寿司（生寿司、炙り寿
司、オリジナル寿司）、季節の
野菜が入ったコラーゲン鍋、軟
骨空揚げ、吸い物と、４種類の
チョウザメ料理が味わえます。

チョウザメ・キャビア課始動・新ご当地グルメ第２弾登場

小林市ではチョウザメの養殖が盛んに行われています。生育頭数は、なんと日本一。
今このチョウザメが、まちおこしの起爆剤として注目を集めています。

市役所や小林商工会議所では、それぞれ「チョウザメ・キャビア課」を設置。
行政と民間が手を取り合い、「チョウザメのまち小林」に取り組む体制が整いました。

①「堂之尾養魚場」・南西
方 1272・ ℡ 23-5614

小林産チョウザメの強みは多くありま
す。国内で初めてシロチョウザメの完
全養殖に成功した水産試験場があるこ
と。湧水が豊富で品質がいいこと。市
内に養殖業者があり、直に取引できる
ので鮮度が高いこと。養殖業者間で、
品質のばらつきがないことなど。また、
チョウザメの飼育はキャビア目的が大
半。魚肉は市販されていないので、チョ
ウザメ料理は非常に希少価値が高い。
「チョウザメといったら小林。美味し
いチョウザメ料理といったら小林」。
そう言われるように、みんなで力を合
わせて取り組んでいきましょう。

特集 １

持ち帰りできる弁
当。シベリアチョ
ウザメ（蒲焼き）、

シロチョウザメ（ゆず塩とへべスをかけ
て）の食べ比べができます。くま扇と市
場食堂で販売中で、どちらも880円。

プロディーサーが解説

じ
ゃ
ら
ん
リ
サ
ー
チ
セ
ン
タ
ー

エ
グ
ゼ
ク
テ
ィ
ブ
プ
ロ
デ
ュ
ー
サ
ー

ヒ
ロ
中
田
（
中な
か
た田
博ひ
ろ
と人
）
さ
ん

市内４店舗で発売開始

にぎり膳はココで
食べられます！
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Phito1チョウザメ・キャビア課のメンバーと熊ノ迫会頭（中央左）、肥後正弘
市長（中央右）2毎月９日は「チョウザメの日」3「にぎり膳」を提供する４
店舗に認定証が手渡されました 4「にぎり膳」のメイン料理、３種類のにぎり
寿司 5披露会後に行われた試食会。市内外から関係者130人が参加

市
役
所
と
商
議
所
が

チ
ョ
ウ
ザ
メ
専
任
の
課

第
２
弾
は
、
盛
り
だ
く

さ
ん
の
「
に
ぎ
り
膳
」

4

多くの強みを持つ小林産チョウ
ザメ。魚肉は希少価値も高い

毎
月
９
日
を
記
念
日
に

「
チ
ョ
ウ
ザ
メ
の
日
」

あわせて　　べたい！食

2


