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宮
崎
県
は
、
気
候
が
温
暖
で

平
坦
地
が
多
い
な
ど
お
茶
栽
培

に
適
し
て
お
り
、
栽
培
面
積
全

国
６
位
、
生
産
量
全
国
４
位
を

誇
る
。
ブ
ラ
ン
ド
茶
「
み
や
ざ

き
茶
」
が
生
産
さ
れ
る
全
国
で

も
有
数
の
お
茶
の
産
地
だ
。

　
「
時
間
と
手
間
を
か
け
て
育

て
た
お
茶
が
市
場
で
評
価
し
て

も
ら
え
る
の
が
う
れ
し
い
」。

　

そ
う
話
す
の
は
、
野
尻
町
東

麓
の
若
手
茶
農
家
、
園そ

の
だ田

悠ゆ
う
す
け輔

さ
ん
。
県
立
農
業
大
学
校
で
栽

培
・
加
工
技
術
を
学
び
、
平
成

24
年
に
就
農
。
現
在
、
祖
父
・

両
親
の
家
族
４
人
で
荒
茶（
※
）

の
生
産
を
行
っ
て
い
る
。

　

就
農
後
は
、
宮
崎
県
茶
共
進

会
へ
毎
年
出
品
。「
自
分
の
お

茶
が
ど
う
評
価
さ
れ
る
の
か
現

在
地
を
知
り
た
い
」
と
、
平
成

25
年
か
ら
は
全
国
茶
品
評
会
審

査
会
に
も
出
品
し
て
き
た
。

　

審
査
結
果
を
も
と
に
技
術
を

高
め
て
き
た
こ
と
が
評
価
さ

れ
、
令
和
２
年
度
に
は
宮
崎
県

茶
共
進
会
「
普
通
蒸
し
煎
茶
の

部
」
で
優
等
を
獲
得
、
農
林
水

産
大
臣
賞
を
受
賞
し
た
。

　
「
祖
父
と
両
親
の
３
代
で
や

っ
て
い
る
か
ら
こ
そ
、
手
が
行

き
届
い
て
い
る
。
そ
こ
が
う
ち

の
強
み
」
と
話
す
園
田
さ
ん
。

　
「
お
茶
栽
培
は
自
分
一
人
で

は
で
き
な
い
。
家
族
と
一
緒
に

賞
を
も
ら
っ
た
気
持
ち
で
す
」。

　

園
田
さ
ん
は
、
液
肥
を
自
作

す
る
な
ど
、
有
機
肥
料
に
こ
だ

わ
っ
て
き
た
。

　

化
学
肥
料
と
比
べ
て
分
解
ま

で
に
時
間
が
か
か
る
が
、
有
機

肥
料
に
含
ま
れ
る
ミ
ネ
ラ
ル
な

ど
が
お
茶
の
旨
味
を
引
き
出
し

て
く
れ
る
と
い
う
。

　
「
お
茶
は
永
年
作
物
。
化
学

肥
料
は
す
ぐ
に
効
果
が
出
る

が
、
長
い
目
で
見
る
と
土
壌
が

豊
か
に
な
る
有
機
肥
料
の
方
が

い
い
ん
で
す
」。

　

茶
葉
の
収
穫
後
は
自
宅
に
隣

接
す
る
製
茶
工
場
で
加
工
を
行

う
が
、
最
盛
期
に
は
日
付
が
変

わ
る
ま
で
作
業
を
行
う
こ
と

も
。
夏
場
に
は
室
温
が
40
℃
近

く
に
な
る
こ
と
も
あ
る
な
ど
過

酷
な
作
業
だ
が
、
加
工
す
る
段

階
で
味
が
損
な
わ
れ
て
し
ま
う

こ
と
も
あ
る
た
め
、
細
心
の
注

意
を
払
っ
て
い
る
。

　

通
常
の
作
物
と
違
い
、
栽
培

か
ら
加
工
ま
で
気
を
配
る
必
要

の
あ
る
お
茶
農
家
の
仕
事
を

「
マ
ニ
ア
ッ
ク
」
だ
と
笑
う
園

田
さ
ん
。「
手
間
の
か
け
方
や

こ
だ
わ
り
な
ど
、
生
産
者
ご
と

に
味
が
変
わ
る
。
そ
の
奥
深
さ

が
お
も
し
ろ
い
」
と
話
す
。

　

今
、
ペ
ッ
ト
ボ
ト
ル
飲
料
の

普
及
な
ど
に
よ
り
、
お
茶
を
淹

れ
て
飲
む
人
が
減
っ
て
い
る
。

園
田
さ
ん
は
、
若
手
茶
農
家
の

仲
間
と
と
も
に
、
地
元
の
学
校

で
お
茶
の
淹
れ
方
を
教
え
る
な

ど
、
普
及
活
動
に
も
取
り
組
ん

で
い
る
。
ぜ
ひ
自
分
で
お
茶
を

淹
れ
て
味
わ
っ
て
ほ
し
い
と
園

田
さ
ん
。

　
「
お
茶
は
お
湯
の
温
度
の
調

整
で
渋
み
が
か
わ
る
な
ど
、
自

分
の
好
み
に
合
わ
せ
て
調
整
で

き
る
の
が
魅
力
。
急
須
が
な
く

て
も
テ
ィ
ー
バ
ッ
グ
や
粉
末
緑

茶
が
あ
る
の
で
、
若
い
人
に
も

自
分
に
あ
っ
た
形
で
お
茶
を
楽

し
ん
で
も
ら
え
た
ら
」。

栽
培
・
加
工
技
術
を
磨
き

農
林
水
産
大
臣
賞
を
受
賞

手
間
の
か
け
方
で
味
が
変
わ
る

お
茶
農
家
の
仕
事
の
奥
深
さ
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写真 就農４年目から製茶工場を任されている園田さん。茶葉の
出来だけでなく、工場での蒸し具合でも味が変わる 

写真 ㊤一番茶収穫前の茶園。約４㌶の畑でお
茶の栽培を行っている ㊦茶葉を加工した荒茶。
製茶工場には香ばしい匂いが漂う

※
荒
茶
…
茶
葉
（
生
葉
）
を
蒸
し
て

揉
み
、
乾
燥
さ
せ
る
「
荒
茶
加
工
」

を
施
し
た
お
茶
。「
仕
上
加
工
」
を

す
る
前
の
段
階
の
も
の
を
い
う

園
そ の だ

田 悠
ゆ う す け

輔 さん

宮崎県茶共進会 普通蒸し煎茶の部 優等
農林水産大臣賞受賞

若手茶農家
Sonoda Yusuke

お
茶
農
家
の
仕
事
は
マ
ニ
ア
ッ
ク

手
間
の
か
け
方
で
味
が
変
わ
る
奥
深
さ
が
お
も
し
ろ
い


