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“
畜
産
の
ま
ち
”
小
林
市
の

新
し
い
名
物「
こ
ば
や
し
肉
丼
」

を
知
っ
て
い
ま
す
か
。

　

牛
肉
や
豚
肉
、
鶏
肉
を
使
用

し
た
丼
メ
ニ
ュ
ー
で
、
市
内
複

数
の
飲
食
店
な
ど
で
、
そ
れ
ぞ

れ
の
店
舗
の
特
徴
を
生
か
し
た

「
オ
リ
ジ
ナ
ル
肉
丼
」
を
食
べ

る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

こ
の
「
こ
ば
や
し
肉
丼
」
は
、

小
林
ま
ち
づ
く
り
株
式
会
社
と

市
、
商
工
会
議
所
が
合
同
で
立

ち
上
げ
た
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
。
肉

の
消
費
拡
大
に
加
え
、
観
光
客

を
呼
び
込
む
観
光
資
源
と
し
て

企
画
さ
れ
ま
し
た
。

　

実
際
に
提
供
が
ス
タ
ー
ト
し

た
の
は
令
和
６
年
３
月
。
レ
ア

の
牛
肉
に
だ
し
を
か
け
て
食
す

ひ
つ
ま
ぶ
し
や
地
鶏
の
刺
し
身

を
使
っ
た
鶏
さ
し
丼
、
巨
大
な

と
ん
か
つ
が
乗
っ
た
カ
ツ
丼
な

ど
、
多
種
多
様
な
肉
丼
が
各
店

舗
で
提
供
さ
れ
ま
し
た
。

　

第
１
期
で
は
肉
丼
の
周
知
を

図
る
た
め
、
各
店
舗
を
周
遊
す

る
ス
タ
ン
プ
ラ
リ
ー
企
画
や
レ

シ
ー
ト
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
な
ど
を

実
施
。
同
時
に
行
っ
た
ア
ン

ケ
ー
ト
で
は
、
実
際
に
食
べ
た

人
の
95
㌫
以
上
が
「
大
変
満

足
」、「
や
や
満
足
」
と
回
答
す

る
な
ど
、
小
林
の
“
肉
”
の
質

の
高
さ
が
評
価
さ
れ
ま
し
た
。

　

４
月
1
日
か
ら
、
第
２
期
プ

ロ
ジ
ェ
ク
ト
が
始
ま
り
ま
す
。

　

今
号
で
は
、
こ
ば
や
し
肉
丼

の
狙
い
や
実
際
に
提
供
す
る
事

業
者
か
ら
聞
い
た
、
肉
丼
の
魅

力
な
ど
を
伝
え
て
い
き
ま
す
。

　和牛のオリンピックと言われる全国和牛能力共進会で最高賞
となる内閣総理大臣賞を史上初の４大会連続で獲得するほどお
いしい宮崎牛。小林勢も３大会連続で日本一に貢献しました。
　加えて、小林市産の豚肉、鶏肉は非常に質が高く、生産数も
全国トップレベル。この小林市の魅力がたっぷり詰まったオリ
ジナルの丼メニューを市内の複数の飲食店に開発していただ
き、統一したプロモーションで「食」をテーマに市内への誘客
を促進する狙いでこのプロジェクトは始まりました。

　昨年３月末ごろから各店舗で肉丼の提供が始まり、市内で提
供された肉丼は１月末までの期間で、なんと約１万食。実際に
肉丼を食べたお客様からは「おいしくて感動しました」、「肉丼
の存在を知る良いきっかけになりました」、「各店舗を食べまわ
りたいと思いました」など、うれしい感想が多く届き、この「こ
ばやし肉丼」が本当に少しずつですが、知られ、広がってきて
いることを実感します。

　４月１日からは第２期こばやし肉丼プロジェクトがスタート
します。第１期での取り組みに加え、店舗ごとにさまざまな食
べ方を楽しめる「こばやし肉丼」の強みを生かし、それぞれの
店舗の特徴を多くの人に知ってもらえるようなプロモーション
を行うことで「小林に来たから肉丼を食べよう」「小林に肉丼
を食べに行こう」と言われるようなプロジェクトにしたいです。

小
林
の
新
名
物

も
う
食
べ
た
？

第２期プロジェクトが
はじまります！区分

都道府県別順位

１ ２ ３

肉用牛 北海道 鹿児島県 宮崎県

豚 鹿児島県 宮崎県 北海道

ブロイラー 鹿児島県 宮崎県 岩手県

全国飼養頭羽数別の順位 令和５年２月１日現在

資料：宮崎県農政水産部畜産局「宮崎の畜産 2024」から

市町村名 肉用牛合計

中部 26,420 頭

南那珂 18,940 頭

北諸県 68,750 頭

西諸県
78,770 頭

※うち小林市は 42,040 頭

児湯 49,380 頭

東臼杵 9,470 頭

西臼杵 8,470 頭

市町村別家畜飼養頭羽数（牛） 令和５年２月１日現在

資料：宮崎県農政水産部畜産局「宮崎の畜産 2024」から

市町村名 豚合計

中部 36,170 頭

南那珂 61,290 頭

北諸県 380,760 頭

西諸県
144,980 頭

※うち小林市は 69,600 頭

児湯 ‐
東臼杵 13,470 頭

西臼杵 ‐

市町村別家畜飼養頭羽数（豚） 令和５年２月１日現在

資料：宮崎県農政水産部畜産局「宮崎の畜産 2024」から

市町村名 ブロイラー合計

中部 847 千羽

南那珂 671 千羽

北諸県 8,199 千羽

西諸県
5,236 千羽

※うち小林市は 3,430 千羽

児湯 6,396 千羽

東臼杵 ‐
西臼杵 ‐

市町村別家畜飼養頭羽数（鶏） 令和５年２月１日現在

資料：宮崎県農政水産部畜産局「宮崎の畜産 2024」から

担当者 ～ INTERVIEW ～

こばやし肉丼プロジェクト担当者

「食」の魅力を使って誘客を進めていきたい

取り組みから１年。肉丼の輪が少しずつ広がっています

４月からは第２期スタート。みんなで盛り上げましょう

●
問
＝
小
林
ま
ち
づ
く
り
株
式
会
社　

℡
22
‐
８
６
８
４

小林まちづくり株式会社

黒
く ろ き

木 陽
よ う こ

子 さん ㊧

㊨中
なかはら

原 鈴
れい

 さん

プロジェクトに参加する店舗を募集しています！

「第２期こばやし肉丼プロジェクト」へ
の参加店舗を募集しています。小林市
を “肉丼”で一緒に盛り上げませんか？
詳細は小林まちづくり㈱に問い合わせください。

参加店舗
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牛・豚・鶏のいずれかの “肉” を使用した丼が、
市内各地で堪能できます。４月１日から始ま
る第２期プロジェクトで食べられるのは次の
10 店舗。店内飲食はもちろん、テイクアウ
トができる店舗もあります。予約が必要な場
合もあるので、要確認。各店舗で提供される
肉丼の特徴も載せていますので、好みの肉丼
を食べてみませんか。

円

自社で丁寧に育てた「飛来幸地鶏」の雌鶏だけを使用した
特別な鶏飯。分厚いももとむねのたたきに、宮崎県産の寒
干し大根の漬物、甘辛く炊いた肉厚な椎茸、錦糸卵、ねぎ
をお好みで。飛来幸地鶏と鰹で取った旨味たっぷり出汁を
かけていただく ...。さまざまな食
感とおいしさが楽しめます。

飛
ひ ら こ

来幸地
じ ど り

鶏の鶏飯 極 2,200
小林のファミリーレストランの丼は、年齢・男女問わ
ず人気の自家製照り焼きソースが味の要！西諸牛の
サーロインのうまみを引き立てる、濃厚ながらもあっ
さりとしたソースで、ブラックペッパーの風味も効い
ています。+400 円でうどん・
そばを付けることも可能です。

西諸牛サーロインステーキ丼 2,680円円

肉丼が食べられるのは
市内の 店舗です10

※令和７年３月 15 日現在
10

ことができます。味の要は牛のテールや野菜を焦が
し、煮込んで作るフォンドボー。開業当時から継ぎ
足して作っているもので、丼のソースとなるデミグ
ラスソースの元となっています。小林、西諸のうま
みが詰まっている肉丼をぜひ食べに来てください！

第１期から引き続きの参加で
す。肉丼プロジェクトは小林
にはおいしいものがたくさん
あることを知ってもらえる良
い企画。ぜひ市内に定着して

続いてほしいです。第２期では、「西諸ハンバーグ
のロコモコ丼」を提供します。メインは肉肉しい赤
身のうまみが楽しめる小林産の冨永牛と、えびの市
のいもこ豚を使用したハンバーグ。周りを地元の野
菜で彩ります。野菜は季節でおいしいものが変わる
ので、今の時期だとさつまいもの紅はるかなど。1
度蒸してから揚げることで驚くほどの甘みを感じる

西諸ハンバーグのロコモコ丼 1,000 円

有
あ り ま

馬 誠
せいいちろう

一朗

事業者 ～ INTERVIEW ～
街の洋食屋さん

霧島サービスエリア

さん

さん

キッチンマカロニ

鈴
す ず き

木 大
た い し

志

美味しいものがたくさん
肉丼で小林を味わって

事業者 ～ INTERVIEW ～

第２期から新規で参加します。
この肉丼プロジェクトは、各
店舗の特徴を生かした多様な
メニューが楽しめる企画だと

思います。当店で出すメニューは「宮崎和牛の牛す
じ煮込み丼」。サービスエリアでの提供という性質
上、お客様を待たせず提供できるおいしい肉丼は何
かと考えた時に、煮込み丼を思いつきました。牛す
じとネック、すねの３種類の部位を使用しています。
すじのトロっとした食感だけでなく、しっかりと肉
を感じることのできる丼です。味付けは醤油ダレで

煮込む甘めの味付けです。味変を楽しめるように温
泉卵、辛味ネギなどを付けているので子どもから大
人までおいしく食べることができます。高速道路か
らだけでなく、一般道からでも施設は使用できます
のでぜひ食べに来てください。それぞれのお店のこだわり

詰まった肉丼を食べてみて

細野地区（牧場演芸場付近）からサービスエリア
方面に進むと、施設を一般道からも利用できます！

霧島サービスエリアには、一般道からでも施設を利用でき
るよう設けている出入口「ウェルカムゲート」があります。
付近には駐車場もありますので、気軽にご利用ください。

宮崎和牛の牛すじ煮込み丼 1,800 円
霧島サービスエリア（上下線）

0984-23-1193（上り線）
0984-23-1194（下り線）

小林市細野 4263-232（上り）
小林市細野 4263-231（下り）

（上下線共通）
11:00～なくなり次第終了
上下線ともに無休
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「
肉
丼
」
で
ま
ち
を
盛
り
上
げ
る

缶を開けると、宮崎牛がたっぷり 150 ㌘入った焼
き肉丼が！保温性も高く、香りが充満しないため、
テイクアウトにもピッタリ。和牛農家だからこそ提
供できるリーズナブルな価格で、甘辛い焼肉タレが
食欲をそそります。電話予約
するとスムーズに提供可能。

宮崎牛焼肉丼 1,290
施設直営精肉店の西諸産牛を 120 ㌘使用した丼は、
まるでスープのようにたっぷりと入ったつゆが印象
的！ごはんが進む、ほどよい甘さの味付けは、しっ
かりと炒めたタマネギのうまみがポイントです。温
泉卵や紅しょうがもアクセン
トに♪大盛も 800 円で提供。

肉丼定食 750 円円

厚さ５㌢、500 ㌘のとんかつです！！地元小林市／
野尻産のかんしょ豚を低温調理し、肉厚ながらもや
わらかさを実現しました。平日限定 3食、土・日・
祝日限定５食。２日前までの予約で、数量問わず提
供可能。カツは500㌘、300㌘、
120 ㌘から選べます。

霧島連山ふてもふてカツ丼 韓国岳 3,280
自社牧場で育てたなかにし和牛のサーロイン 150 ㌘
は、あっさりとしながらも、コクのある肉質が自慢。
皿に入った醤油ベースの特製ダレは、お肉をつけて
食べても、丼に直接かけてもOK。一味が効いたピ
リ辛味は、ごはんが進むこと
間違いナシ。１日限定 10食。

なかにし和牛サーロインステーキ丼 3,000円円

ごはん・刻みのりの上には、レアで焼き上げた黒毛和
牛が 150 ㌘。最初はそのまま食べ、締めは出汁と薬味
とともに、ひつまぶし風でどうぞ。黒毛和牛のいろい
ろな食べ方が楽しめるメニューです。サッパリとした
赤身肉にも合う、甘めの特製ダ
レも食欲をそそる味付けに。

黒毛和牛赤身レアステーキ重 1,800 円

脂の甘みとコクが絶妙ないもこ豚を焼き、にんにくを
使った甘辛いソースで絡めた肉の上に、鰹節で取った
一番出汁を贅沢に使用しただし巻き卵と明太子をプラ
ス。この 3つに野尻産のお米が合わさると、得も言わ
れぬおいしさに！地元産にこ
だわったボリューム満点な丼。

明太だし巻き豚丼 1,280 円

天下一手羽先 小林店

前

商工観光課

南
みなみしょうがく

正覚 宏
ひ ろ し

志 課長

　

市
内
を
中
心
と
し
た
、
品
質
の

高
い
西
諸
地
域
の
牛
・
豚
・
鶏
を

使
用
し
た
丼
メ
ニ
ュ
ー
を
地
域
に

定
着
さ
せ
る
こ
と
で
、
肉
の
消
費

拡
大
と
観
光
誘
客
を
狙
っ
た
「
こ

ば
や
し
肉
丼
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
」。

　

小
林
ま
ち
づ
く
り
株
式
会
社
と

市
、
商
工
会
議
所
が
そ
れ
ぞ
れ
の

役
割
を
果
た
し
な
が
ら
肉
丼
定
着

に
向
け
て
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

  

第
１
期
で
は
、
昨
年
４
月
～
12

月
ま
で
の
間
で
約
１
２
０
０
万
円

を
売
り
上
げ
る
な
ど
、
着
実
に
肉

丼
が
広
ま
り
、
地
域
に
大
き
な
経

済
効
果
を
も
た
ら
し
て
い
ま
す
。

　

実
際
に
食
べ
た
人
の
満
足
度
も

高
く
、
第
１
期
で
行
っ
た
ア
ン

ケ
ー
ト
で
は
、
食
べ
た
人
の
95
㌫

以
上
が
「
大
変
満
足
・
や
や
満
足
」

と
回
答
。
こ
の
地
域
の
肉
の
質
の

高
さ
を
再
認
識
し
ま
し
た
。

　

そ
し
て
、『
肉
丼
を
知
っ
た
き
っ

か
け
は
何
か
』
の
問
い
で
は
、「
知

人
の
紹
介
」
で
知
っ
た
人
が
最
も

多
い
こ
と
が
分
か
り
ま
し
た
。

　

第
２
期
を
一
層
盛
り
上
げ
る
た

め
に
は
、
こ
れ
ま
で
以
上
に
市
内

で
の
肉
丼
の
周
知
拡
大
が
必
要
に

な
り
ま
す
。私
た
ち
一
人
一
人
が
、

小
林
市
の
“
肉
”
の
魅
力
や
お
い

し
さ
を
再
確
認
す
る
こ
と
で
、
自

信
を
も
っ
て
市
外
の
知
人
な
ど
に

広
め
る
こ
と
が
で
き
る
よ
う
に
な

る
の
で
は
な
い
か
と
思
い
ま
す
。

　

第
２
期
も
引
き
続
き
さ
ま
ざ
ま

な
キ
ャ
ン
ペ
ー
ン
を
行
い
ま
す
。

　

今
回
か
ら
新
し
く
参
加
す
る
店

舗
や
第
１
期
と
は
異
な
る
新
メ

ニ
ュ
ー
を
出
す
店
も
あ
り
、
既
に

食
べ
た
人
も
、
ま
だ
食
べ
て
い
な

い
人
も
楽
し
め
る
、
多
様
な
メ

ニ
ュ
ー
が
そ
ろ
っ
て
い
ま
す
。

　

ぜ
ひ
好
み
の
丼
を
食
べ
て
、「
こ

ば
や
し
肉
丼
」
で
こ
の
ま
ち
を
盛

り
上
げ
て
い
き
ま
し
ょ
う
。


