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「
日
本
料
理
は
四
季
な
ん
で

す
。
食
べ
た
人
が
、
ま
た
こ
の

季
節
に
な
っ
た
と
感
じ
て
も
ら

え
る
献
立
作
り
を
受
け
継
い
で

き
ま
し
た
」。
自
ら
の
作
る
料

理
に
つ
い
て
そ
う
語
る
、
す
き

む
ら
ん
ど
「
か
る
か
や
」
総
料

理
長
の
新に

い
ぼ穂
賢け

ん
じ治
さ
ん
。

　

料
理
人
の
道
に
進
む
決
意
を

し
た
の
は
中
学
生
の
と
き
。
看

護
師
の
母
が
夜
勤
で
不
在
に
な

る
こ
と
が
多
く
、
自
然
と
料
理

の
楽
し
さ
を
覚
え
た
。

　

高
校
卒
業
後
、
京
都
の
料
理

店
で
修
行
。
働
き
な
が
ら
料
理

の
基
礎
を
学
ぶ
修
行
の
日
々

は
、
と
て
も
厳
し
い
も
の
だ
っ

た
と
振
り
返
る
。

　

料
理
だ
け
で
は
な
く
さ
ま
ざ

ま
な
作
法
も
叩
き
込
ま
れ
、
29

歳
で
料
理
長
に
。

　

そ
の
後
、
宮
崎
市
内
の
有
名

ホ
テ
ル
で
も
料
理
長
を
長
年
務

た
新
穂
さ
ん
。「
新
し
い
こ
と

に
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
よ
う
と
今
年

１
月
か
ら
「
か
る
か
や
」
で
総

料
理
長
に
就
任
し
た
。

　
「
こ
こ
で
は
風
の
音
と
鳥
の

声
し
か
聞
こ
え
な
い
。
料
理
と

併
せ
て
四
季
の
移
ろ
い
な
ど
、

須
木
な
ら
で
は
の
情
景
を
楽
し

ん
で
ほ
し
い
」。
実
際
に
現
地

を
訪
れ
、
こ
の
ロ
ケ
ー
シ
ョ
ン

は
他
に
は
な
い
と
感
じ
「
か
る

か
や
」に
来
る
こ
と
を
決
め
た
。

　
「
か
る
か
や
」
で
提
供
す
る

料
理
や
デ
ザ
ー
ト
は
、
そ
の
季

節
に
応
じ
た
旬
の
食
材
を
使
う

こ
と
に
こ
だ
わ
っ
て
い
る
。

　

そ
う
し
た
こ
だ
わ
り
を
支
え

る
の
は
日
々
の
学
び
。「
普
段

か
ら
多
様
な
ジ
ャ
ン
ル
の
も
の

を
食
べ
、
ど
の
よ
う
に
取
り
入

れ
ら
れ
る
の
か
を
常
に
イ
メ
ー

ジ
し
て
い
る
」。
今
年
で
料
理

人
歴
41
年
目
を
迎
え
る
が
、
常

に
研
究
を
怠
ら
な
い
。

　

修
行
時
代
か
ら
変
わ
ら
な
い

料
理
一
色
の
人
生
を
「
大
変
で

は
あ
る
が
苦
で
は
な
い
。
私
に

は
料
理
し
か
な
い
し
、
料
理
し

か
で
き
な
い
」。
そ
う
笑
っ
て

話
す
新
穂
さ
ん
は
、
今
日
も
真

摯
に
「
食
」
と
向
き
合
う
。

Vol.114
こばやしびと

３月に提供を始めた里山御膳。メニューは他にお子
様プレートやうどんなどがあり、家族で味わえる。
今後 1 泊 2 食付きのプランも提供予定とのこと

九州でも珍しい茅葺屋根が特徴の同店。料理を五
感で感じることができる絶景のロケーションは、
こだわりが詰まった料理の魅力を引き立てている

料
理
と
と
も
に
須
木
な
ら
で
は
の
情
景
楽
し
ん
で

さん（58歳）

小林市須木下田字宇都中野
11 時～ 14 時 30 分（　  水・木）
48‐2480

営 休

☎

すきむらんど里山リゾート
「かるかや」総料理長

新
に い ぼ

穂 賢
け ん じ

治
長年 ANA ホリデイ・インリゾート宮崎（宮崎
市）で料理長として活躍。現在は宮崎県日本調
理技能士会で会長を務めながら、今年１月にす
きむらんど「かるかや」総料理長に就任。


